
R E S TA U R A N T  &  W I N E S  &  L O U N G E  B A R

Menú Txuletón
TA R D O R  2 0 2 6

E N T R A N T S  P E R  C O M P A R T I R

Carxofes confitades a la brasa amb romesco

Calamars fregits amb maionesa de llima

Pernil ibèric de gla al tall

Pa de coca de Folgueroles amb tomàquet

P R I N C I P A L  P E R  C O M P A R T I R  ·  C A D A  2  P E R S O N E S

Txuleton de vaca madurat 30 dies (1 kg)

Patates fregides naturals

Amanida d'enciam i ceba tendra

P O S T R E S

Pinya a la brasa amb crema cremada i gelat de galeta Sablé

O

Brownie fondant amb gelat de vainilla Bourbon

B E G U D A

Aigua, Verdejo Javier Sanz blanc (D.O. Rueda), Expressió negre (D.O.

Priorat) i cafès

68 € P E R  COM E NS A L  ·  I VA  I NCL ÒS CARRER MAJOR, 55 · 43840 SALOU · (+34) 977 07 59 61

CARBONICRESTAURANT.COM · @CARBONICRESTAURANT


