
R E S TA U R A N T  &  W I N E S  &  L O U N G E  B A R

Menu Côte de Bœuf
A U T O M N E  2 0 2 6

E N T R É E S  À  P A R T A G E R

Artichauts grillés confits et sauce Romesco

Calamar en friture et mayonnaise au citron vert

Jambon ibérique de gland coupé à la main

Pain de coca de Folgueroles à la tomate

P L AT  P R I N C I P A L  À  P A R T A G E R  ·  P O U R  2  P E R S O N N E S

Côte de bœuf maturée 30 jours (1 kg)

Frites maison

Salade de laitue et oignon nouveau

D E S S E R T

Ananas grillé, crème brûlée et glace au biscuit sablé

O U

Brownie fondant et glace à la vanille Bourbon

B O I S S O N S

Eau, Verdejo Javier Sanz blanc (D.O. Rueda), Expressió rouge (D.O.

Priorat) et cafés

68 € PA R  P E R S ONNE  ·  T VA  I NCL . CARRER MAJOR, 55 · 43840 SALOU · (+34) 977 07 59 61

CARBONICRESTAURANT.COM · @CARBONICRESTAURANT


